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Produktdatenblatt fiir: Allgauer Bergkase 12 Monate (Thalkirchdorfer Dorfkaserei)

Bergkase aus Rohmilch, wiirzig-kraftig im Geschmack;
feine Kristalle im Teig; laktosefrei

Herkunft: Deutschland, Allgau

Zertifizierung: Bioland

Kasesorte: Hartkase

Reifezeit: in den Reifestadien 3 Monate 6, 12 Monate,
in vakuumierten Stlicken oder als Halblaib erhaltlich
Fetti. Tr.: 55%

LaibgroBe: 7-10 kg

Thalkirchdorfer Dorfkaserei:

Der junge Kasermeister Johannes Nulbaumer arbeitet
hauptberuflich in der Sennerei Diepholz.

AuRerdem ist er Geschaftsfihrer des Thalkirchdorfer Dorfladens
mit der angegliederten Dorfsennerei.
Hier verkast er die Milch vom elterlichen Biolandhof.

FUr seinen Allgauer Bergkase (Sennerei Diepholz) durfte
Johannes NuRbaumer vor kurzem bei der 6. Olympiade der
Bergkase in Saignelégier die Goldmedaillie fur den besten
Allgauer Bergkase entgegen nehmen.

Im Dorfhaus in Thalkichdorf betreibt Kasermeister Georg Griind|
die erste und einzigste Erlebnisskaserei in Bayern. Hier konnen
Einheimische und Gaste, Kinder und Erwachsene ihren eigenen
Kase in kleinen Kupferkesseln herstellen und durfen den Kase

dann naturlich auch mit nach Hause nehmen. LR
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